Ve,
-

Huitre 6
triplette d'huitre:
sauerampfer granité, chilli ferment, comté 17

Magret Séché 12
Riben, Honig, Sabayon 12
Lauch Tarte tatin, créme fraiche 15
Kliirbis Pasta, Hummerbisque 20
Barlauch Gnocchi 17

Catch of the day 32
Entrecéte, Auge & Deckel, gegrillte Salat, Jus 35
Blutwurst, Kartoffelpliree Zwiebel 28

Pommes Dauphine, Barlauch Mayo/ Forellenkaviar 8/13

Danach
Schokolade und Geraucherte Milch 12
Sauerampfer und Buttermilch 7
Rose & Honig Eis 6

Anmerkung zur Karte:

Unser Fleisch (Rind und Schwein) beziehen wir von Biohof Muh’s in Krummbek. Gefligel von Odefey und Téchter und Gut
Haidehof. Molkereiprodukte beziehen wir von de 6ko Melkburen.

Unser Gemise beziehen wir von Feldgang, vom Gut Haidehof und teils aus unserem Garten.

Fisch und Meeresfrichte kommen von Austerregionen, wo auf einen verantwortungsvollen Umgang mit unserer Umwelt
geachtet wird. Danke an unser Team: Marcel, Marco, Luca, Enes, Liam, Tabea, Boateng, Kurt, Antonia, Lennart



