
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Die besten Produkte zu wählen, eine minimale Anzahl 
von Zutaten zusammenzustellen, um den Fokus auf sie zu 
bringen, und sie mit einem ehrlichen Wein zu 
servieren.  
Darum geht es bei gutem Essen wirklich. 
 
 
 
Pierre Frick Patrick Meyer Jean Pierre Rietsch Catherine 
Riss André Yann Durrmann la cave sans nom De Moor Patrick 
Bouju Daniel Sage Élodie Jaume Sébastien Chatillon les 
Frères Soulier Agarrus Maison Chastagnol la Sorga Oiseau 
Rebelle Ugo Lestelle la petite odyssée Thomas Puéchavy 
Marie Rocher maison Gazeau-Baldi Baia’s wine domaine Ami 
Clément Perseval Julien Pineau Sylvain Leest domaine 
Mosse Arnaud Lopez de moor Domaine de la bohême Pattes de 
loup Cavarodes Alexandre Bain. 
 
 

 



 
 
 
 
 
Bulles: 
 
Quasimodo 2023/2024, Jean-Pierre Rietsch, auxerrois, chardonnay, pinot gris, Alsace​ ​ 65,- 
Crémant 2023/2024, Jean-Pierre Rietsch, auxerrois, chardonnay, pinot gris, Alsace​ ​ 70,- 
Crémant Magnum 2023/2024, Jean-Pierre Rietsch, 20/23, Alsace​ ​ ​ ​ ​ 130,- 
 
La Bulle d’Emma 2024, Patrick Meyer, Pinot blanc, Alsace​ ​ ​ ​ ​ ​ 65,- 
 
Nébuleuse 2024/2025, Catherine Riss, Pinot blanc, Alsace​ ​ ​ ​ ​ ​ 70,- 
 
Maître splinter 2023, La Sorga, Picpoul, grenache grise, Languedoc-Roussillon​ ​ ​ 65,- 
La danse de Saint Guy, 2023, La sorga, 100% Chardonnay, Languedoc-Roussillon​ ​ ​ 75,- 
 
Les Turbulents 2023, Thomas Puechavy, 100 % Chenin aus Vouvray, Pet Nat, Loire​ ​ ​ 70,- 
La brosse 2023, Thomas Puechavy, Gamay, cabernet franc, côt, Pet Nat rosé, Loire​ ​ 70,- 
 
Les Valseuses​2022, Marie Rocher,​pétillant rosé, 100% Gamay, Loire​​ ​ ​ ​ 65,- 
 
Mamastan 2024, Pet Nat, Tsoukouri, tsitska, krakhuna, digeorged, georgien​​ ​ ​ 80,- 
 
Crémant 2022, Domaine Achillée, pinot blanc, Alsace​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ 70,- 
 
Crémant 2020, Pierre Frick, auxerrois, pinot blanc, Alsace​ ​ ​ ​ ​ ​ 85,- 
 
Clément Perseval 2021/2022, Extra Brut, premier Cru, Blanc de noir, rosé, Champagne​ ​ 120,- 
Champagne Cose 2022, chamery la pucelle, Thomas Perceval​ ​ ​ ​ ​ ​ 180,- 
 
Hélène 2023, Blanc de blanc, Grand Cru, 3200fl., Champagne ​​ ​ ​ ​ ​ 140,- 
 
Blanc: 
 
Tout blanc 2025, Jean-Pierre Rietsch, Auxerrois, riesling, sylvaner, 1L Alsace​ ​ ​ 65,- 
Demoiselles 2024, Jean-Pierre Rietsch, Gewurztraminer, Kalkboden, Alsace​ ​ ​ ​ 70,- 
La nef des fous 2021/2022/2023/2024, Jean-Pierre Rietsch, Riesling, Alsace​ ​ ​ 85,- 
 
Rittersberg 2023, Domaine Achillée, Argile, riesling, Alsace​ ​ ​ ​ ​ 70,- 
 
En dessous de table 2024, auxerrois, sylvaner, Catherine Riss, Alsace​ ​ ​ ​ 75,- 
De Grès ou de Force 2024, Catherine Riss, Sandstein, Riesling, Alsace​ ​ ​ ​ 90,- 
 
Riesling 2022, Pierre Frick, Grand Cru Steinert, Alsace​ ​ ​ ​ ​ ​ 105,- 
 
Zellberg 2024, Patrick Meyer, Sylvaner, Riesling, Alsace​ ​ ​ ​ ​ ​ 65,- 
 
Grand Cru Wiebelsberg 2012, André Durrmann, Riesling, Alsace ​ ​ ​ ​ ​ 110,- 
Grand Cru Moenchberg 2022, André Durrmann, Riesling, Alsace ​ ​ ​ ​ ​ 85,- 
 
 
 

 



 
 
Tête dans les nuages 2024, Domaine AMI, Bourgogne blanc, Chardonnay, Bourgogne​ ​ ​ 75,- 
Bourgogne Aligoté 2024, Domaine AMI, Aligoté, Bourgogne​ ​ ​ ​ ​ ​ 75,- 
Pernand-vergelesses 2024, Domaine AMI, Chardonnay, Bourgogne​ ​ ​ ​ ​ 140,- 
 
Bourgogne blanc 2023, vendangeur masqué, chardonnay, Bourgogne​ ​ ​ ​ ​ 85,- 
 
Aligoté de Bourgogne 2024, de moor, Aligoté, Bourgogne​ ​ ​ ​ ​ ​ 85,- 
L’humeur du temps 2024, de moor, chablis, chardonnay, Bourgogne​ ​ ​ ​ ​ 95,- 
vau de vey 2023, de moor, chablis, chardonnay, Bourgogne​ ​ ​ ​ ​ ​ 140,- 
 
Chablis 2022, Pattes de loup, chablis, Bourgogne​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ 95,- 
Boutteaux 2018, Pattes de loup, chablis 1er cru, Bourgogne​ ​ ​ ​ ​ ​ 155,- 
 
Chicos 2024, Julien Pineau, Sauvignons, Loire​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ 45,- 
 
Le rayon blanc 2022, Thomas Puechavy, Chenin blanc, 1 jahre im barrique, Vouvray, Loire​ 75,- 
 
Rouchefer 2024, Domaine Mosse, Chenin blanc, Loire​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ 80,- 
Les bonnes blanches 2023, Domaine Mosse, Chenin blanc, Loire​ ​ ​ ​ ​ 95,- 
 
Pierre précieuse 2019, Alexandre Bain, sauvignon blanc, Pouilly-Fumé​ ​ ​ ​ 100,- 
Champs couturier 2019, Alexandre Bain, sauvignon blanc, Pouilly-Fumé​ ​ ​ ​ 110,- 
 
Lumachelle 2023, Cavarodes, chardonnay, Côte du Jura​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ 75,- 
 
Emmenez-moi 2023, Marie Rocher, Sauvignon blanc, Loire​ ​ ​ ​ ​ ​ 60,- 
 
Rendez-vous 2025, Maison Gazeau-Baldi, Chenin Blanc, junge reben, Argile & Silex, Loire​ 55,- 
Mirari 2024, Maison Gazeau-Baldi, Chenin Blanc, Schiefer, Loire​ ​ ​ ​ ​ 70,- 
AOC Jasnière 2022, Maison Gazeau-Baldi, Chenin Blanc alte Reben, qvevri, Loire​ ​ ​ 70,- 
​ ​ ​ ​ ​ ​  
Blanc et noir 2023, frère Souliers, Grenache noir, grenache blanc, Gard​ ​ ​ ​ 85,- 
​ ​ ​ ​ ​  
M 2022, Domaine de la bohême, melon de bourgogne, Auvergne​ ​ ​ ​ ​ ​ 70,- 
The blanc 2022/2023, Domaine de la bohême, Chardonnay, Auvergne​ ​ ​ ​ ​ 90,- 

Voix du Périscope 2023, Daniel Sage, Chardonnay, Auvergne​ ​ ​ ​ ​ ​ 120,- 

Panorama 2024, La petite Odyssée, chardonnay, Sud-Ouest​ ​ ​ ​ ​  ​ 55,- 
 
Spleen 2023, la sorga, 100% Picpoul, Roussillon​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ 55,- 
 
Baia‘s Wine 2024, Imereti, Tsitska–Tsolikouri–Krakhuna, Georgien​ ​ ​ ​ ​ 65,- 
Baia‘s Wine 2024, Imereti, 100% Tsitska, Georgien​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ 65,- 
 
Wine free Gaza, la cave sans nom, Malik Oudni, einnahme wird am UJFP gespendet, Colmar​​ 50,- 
 
 
 
 
 
 

 

https://www.vivino.com/en/explore/regions/pouilly-fume
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Orange: 
 
Gewurztraminer Hespéridé 2024, Domaine Achillée, Gewurztraminer, Alsace​ ​ ​ ​ 65,- 
Les Pucelles 2024, Patrick Meyer, Gewurztraminer, Alsace​ ​ ​ ​ ​ ​ 70,- 
 
Auxerrois 2022, Pierre Frick, Alsace​ ​ ​ ​ ​ ​      ​ ​ ​ 75,- 
Riesling 2021, “Marnes & Loess”, Pierre Frick, Alsace​​ ​ ​ ​ ​ ​ 85,- 
 
Au vents 2021, AD VINUM aka Katouille, sauvignons, Gard​ ​ ​ ​ ​ ​ 65,- 
 
Overmars, domaine Mosse, chenin blanc, Loire​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ 70,- 
 
Blanc macération, Arnaud Lopez, Bourgogne​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ 110,- 
 
Valmal 2022, Frères Soulier, Grenache Blanc de noir, alte Reben 1957, 1100fl. Gard​ ​ 80,- 
Théatre Magique 2020, Frères Soulier, Oxydatif, Terret noir, Muscardin, Vacarèse, Picardan ​ 95,- 
 
Paysage d’hivers 2023, 100% ugni-blanc, kalk, La sorga​ ​ ​ ​ ​ ​ 70,- 
Bruce 2 2023, La sorga, zero-zero, 100% grenache blanc, Roussillon​​ ​ ​ ​ 65,- 
 
Rosé: 
 
Voilá l’été 2022, Marie Rocher, 100% Gamay, Loire​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ 65,- 
 
Prime 2024, Les frères soulier, cinsault, clairette, Gard​ ​ ​ ​ ​ ​ 55,- 
Mildiou 2023, Les frères soulier, Grenache direkt presse, Gard​ ​ ​ ​ ​ 80,- 
Mildiou 2023, Les frères soulier, Syrah direkt presse, Gard​​ ​ ​ ​ ​ 80,- 
 
Quand le chat n’est pas là 2023, Jean Pierre Rietsch, pinot gris, Alsace​ ​ ​ ​ 60,- 
 
Noir & Gris 1996/2014, Pierre Frick, assemblage pinot noir/gris, Alsace​ ​ ​ ​ 75,- 
 
Le blouge 2023, Arnaud Lopez, Bourgogne​​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ 95,- 
 
 
Rouge: 
Rendez-vous 2024, Maison Gazeau-Baldi, Gamay sur Schiste, Loire​ ​ ​ ​ ​ 55,- 
 
Les sucettes à l'anis 2023, Julien Pineau, pineau d'aunis, Loire​ ​ ​ ​ ​ 55,- 
 
La Tendresse 2023, Marie Rocher, 70% Pinot Noir 30% Pineau d’Aunis​2023, Loire​ ​ ​ 55,- 
Les passantes 2022, Marie Rocher, Gamay, Barrique, Loire​ ​ ​ ​ ​ ​ 65,- 
 
Le Môl 2022, domaine de la bohême, gamay, Auvergne​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ 70,- 
 
Sorga Africa 2023, La Sorga, Schieferboden, 100% Cinsault, chilled, Languedoc-Roussillon​ 55,- 
Aubonite 2023, La sorga, aubun, carignan, aramon, Languedoc-Roussillon             ​ ​ 65,- 
 
Début d’abus 2023, Maison Chastagnol, 75% grenache rouge, 25% clairette, chilled, Rhône​ 55,- 

 



 
 
Rienetaki 2023, Maison Chastagnol, 100% cinsault, chilled, Rhône​ ​ ​ ​ ​ 65,- 
 
Moulin neuf 2023, les cavarodes, ​Franche comté​​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ 75,- 
IGP vin de pays 2020, les cavarodes, vin de franche comté​ ​ ​ ​ ​ ​ 80,- 
 
L’insoumis 2021, Agarrus 100% carignan, Cévennes​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ 55,- 
 
Vermell 2024, Oiseau rebelle, 98% syrah 2% muscat, Banyuls-sur-mer​​ ​ ​ ​ 70,- 
Grand grenoir 2018, Oiseau rebelle 100% Grenache noir, 6 ja. macération, Schiste, Banyuls​ 90,- 
 
Rouge furie 2021, La petite Odyssée, merlot, cabernet sauvignon, abouriou, Sud-Ouest ​ ​ 60,- 
Rouge saillant 2023, La petite Odyssée, merlot, cabernet sauvignon, syrah, Sud-Ouest ​ ​ 55,- 
 
Guantsa’s Wine 2024, Otskhanuri Sapere, Red dry Quevri, Georgien​ ​ ​ ​ ​ 65,- 
 
Pinot noir 2023, Rote Murle, Pierre Frick, Alsace​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ 90,- 
 
Empreinte 2023, Catherine Riss, pinot noir, Alsace​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ 95,- 
T’as pas du schiste 2022, Catherine Riss, pinot noir, schieferberg, Alsace​ ​ ​ 120,- 
 
Pinot noir vielle vigne 2023, Rote Murle, Jean Pierre Rietsch, Alsace​ ​ ​ ​ 85,- 
 
Adam contre les Beefsteaks 2021, Daniel Sage, Pinot noir, Auvergne​​ ​ ​ ​ 120,- 
Prosperité de l’entreprise 2023, Daniel Sage, Merlot, Auvergne​ ​ ​ ​ ​ 120,- 

Pinot Noar 2024, Arnaud Lopez, Hautes-Côtes de Nuits, Bourgogne​ ​ ​ ​ ​ 160,- 

 

Magnum: 

Schieferberg 2018, Domaine Achillée, Grand Cru, Schieferboden, riesling, Alsace, 1,5L​ ​ 180,- 
 
Chouchou 2022, O2Y, Riesling, Alsace​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ 180,- 
Dix vers Sion 2024, Lucas Madonia, AOC Valais, Switzerland​ ​ ​ ​ ​ ​ 215,- 
L’autre petit Nico 2021, O2Y, Jura​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ 250,- 
 
version 2022, Recerca, Jess Albero und Laurent Pujol, Grenache Gris, Grenache Blanc, Grenache Noir, 
Macabeu, Muscat, Roussillon​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ 140,- 
Ormiale 2016, Ormial, Merlot, cabernet franc, Bordeaux​ ​ ​ ​ ​ ​ 270,- 
Kekfrankos 2022, Bernag, Ungarn​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ 120,- 
Tsampon 2024, Lucas Madonia, AOC Valais, Switzerland​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ 270,- 

 



 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 


